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~ WEINSTUBI

HOFMAN

Aperitif & Sprudel

,weiBer Spritzer“™ Frankenschorle
hausgemachte Ingwer-Limettenschorle -alkoholfrei-
Wiesenkiez Bio Secco weilll | rot -alkoholfrei-

Martini Floreale -alkoholfrei-
mit Eis und Zitrone

San bitter Orange oder Soda -alkoholfrei-
mit Eis und Orange

Campari Orange oder Soda
mit Eis und Orange

Gin Tonic mit Eis und Zitrone
Martini mit Eis und Zitrone

Aperol Spritz
mit Aperol, Secco, Eis und Orange

Haussekt £87
Sektkellerei Hofer, Wirzburg

Champagner Laurent Perrier “La Cuvée brut”

0,251
0,301
0,201

0,051

0,301

0,301
0,301
0,051

0,301

0,101
0,101

vorweg, dazu oder den ganzen Abend.

65Brotkorb
Sauerteigbrot von der Backerei Stark aus Arnstein
und Steinofenbaguette mit Salzbutter und Dip

Weinbergschnecken -aus dem Burgund-

6 Stick, mit Krauterbutter gratiniert und Steinofenbaguette

Dosenfisch von ,FANGST"“
geraucherte Forelle, mit Zitrone, Wacholder
und gerdstetem Sauerteigbrot

C>Bergkése -Voralberger-
mit Butter, Feigensenf und Sauerteigbrot

Bergkédse und italienischer Rohschinken
mit Jordan Oliven, Feigensf, Butter und Brotkorb

5,00
5,00
5,00

8,00
9,00
5,00

7,00
16,00

16,00

10,00

15,00



Y gerdstete Kiirbissuppe
mit Schmorapfel und Ingwer
9,00

@ Feldsalat in Hausdressing
mit Honig-Ziegenkidse, Feigen und karamellisierten Walniissen
14,00 / 19,00

Lachsforellentatar aus dem Spessart
im Brioche mit CocktailsoBe, Kaviar und Kresse
17,00

gebackener Kalbskopf
mit Kartoffel-Feldsalat und haugemachter Kerndl-Remoulade
16,00 / 24,00

hausgemachte Wildschweinbratwiirstl
auf Apfel-Rahmsauerkraut und Kartoffelpluree
19,00

ganze Forelle ,Millerin Art-
mit Petersilienkartoffeln und Marktsalat
23,00

Cordon bleu vom Kalb
mit Rohschinken und Bergkase grfillt,
Kartoffel-Feldsalat, Preiselbeeren und Zitrone
29,00

frankischer Sauerbraten
mit Gewlrzsole, Apfelblaukraut und KartoffelkldoRen
24,00

¥ hausgemachte Spinatknédel
mit brauner Butter, Parmesan und kleinem Feldsalat
19,00

¥ Ssauerrahmeis
mit knusprigem Hafer und eingelegten Feigen
7,00

¥ Topfenknddel
mit Butterbrdseln, Nougatfillung und Zwetschgenkompott
12,00

@Creme brulee
mit einer Kugel weissem Kaffeeeis
10,00

~Affogato™
ein Bristot Espresso mit einer Kugel Vanilleis
6,00
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AOFMANN

ENTENMENU FUR 2 PERSONEN

kleiner Feldsalat
in Hausdressing mit karamellisierten Walniissen
* k%
Ofenfrische Bauernente

mit reichlich SoBe, Gewilirzblaukraut und KartoffelkldBen

xRE

~Affogato™
ein Bristot Espresso mit einer Kugel Vanilleis

3-Gang Entenmeni p.-P € 39

Weinempfehlung

2024 Chianti DOCG
Borgo del Bosco, Toskana

0,1251 € 5,90
0,751 € 34,00




