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GENUSS, HEIMAT & ZEIT FUR BESONDERE MOMENTE

(
% APERITIF & SPRITZ ‘ %? VORSPEISEN & SUPPEN

WeifSer Spritzer — Silvaner 0,251 5,00 Spargelcremesuppe £/

' mit Spargel, Bio Ei und Schnittlauch 9,00
Ingwer-Limetten Spritz &7

alkoholfrei 0,301 5,00 Frithlingssalat in Hausdressing &7
mit Honig-Ziegenkise, Spargel,

Secco — weild oder rosé B o gers K 12,00
. {} 2[]1 5 00 CENEn un gE'I'DS[EtEﬂ Crnen 1
alkoholfrei ’ !
s | gebratener Spargel £/
maﬂl’m bianco 0051 500 mit Olivenol, Parmesan 17,00
mit Zitrone . : - und Wildkriutern
Martini floreale | _ 3
kT A e 0,051 5,00 Vitello Forello ) 7, ieblingsgericht
rosa Kalbfleischscheiben mit Riucherforellencreme,
San Bitter Orange oder Soda 0.301 7.00 eingelegten Radieschen und gebackenen Kapern 16,00
alkoholfrei : 2
Campari Orange oder Soda 0.301 8 00

mit Eis und Orange @ HAUPTGERICHTE

Gin Tonic mit Eis und Zitrone 0,301 8,00

Saiblingshilet -aus der Rhon-
Apen::-l Spritz | auf Spargelrisotto, Tomatensalsa 22,00

mit Aperol, Secco, Eis und Orange 0’3{} | 8’50 und Wildkriutern

Wiener Schnitzel ,,Art des Hauses®

Haussekt £87 — Wﬁﬂburg ﬁ:- 101 ?100 | mit Kartoffel-Gurkensalat, Preiselbeeren und Zitrone 19’8{}
Ch L o | Original Wiener Schnitzel vom Kalb
s s 0,101 15,00 Das musst du probierent 28,00

.La Cuvée brut” |
- Zwiebelrostbraten vom Rumpstea](

mit Rostzwiebeln, Jus, Butterspitzle 28,00

und Gurkensalat

ZUM TEI LEN Backhend! in Kiirbiskernpanade Lieblingsgericht

/ el g Preiselbeeren, Zitronenmayonnaise
a d und Kartoffel-Gurkensalat 17,90

Brotkorb & | Sparge[risntm -grun und weif3- 19 80
Sauerteigbrot von der Bickerei Stark aus Arnstein mit Tomatensalsa und Wildkriutern :
und Steinofenbaguette mit Salzbutter und Dip 6?[}0 | E
Weinbergschnecken — 6 Stiick 13.00
Kriiuterbutter, gratiniert und Steinofenbaguette ) | Sauerrahmeis 700
| mit Schokocrumble und eingelegten Feigen 2
Jahrgangssardinen — 2023 74 Panna Cotta
mit Butter, Feigensenf und Sauerteigbrot 10’0{} miit: cingeweckten Leeren; 10!{]{}
: rosa Vanilleeis und Nussbutter-Crunch

Bergkise — 6 Monate gereift &7 | Absacker”

10}{}{} I ein Espresso, eine Kugel Haselnusseis ][],0{}

mit Butter, Feigensenf und Sauerteigbrot
und 2¢l Haselnussschnaps
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GENUSS, HEIMAT & ZEIT FUR BESONDERE MOMENTE




